
2018（下半年）饮食服务中心第十三、十四周工作简报 

2018-06-19 饮食服务中心 西外学生食堂 

1、2018 年 6月 11 日，中心召开周例会。 

 

2、中心每日坚持主任带队，全体管理人员检查制。 

 

3、各餐厅坚持食品卫生安全日常八项检查，确保食堂安全。 

https://mp.weixin.qq.com/s?__biz=MzI0MTY0NjM5Mw==&mid=2247483772&idx=1&sn=11ed7f5939936d56f78d7dac0d6d18d8&chksm=e9092f2ade7ea63c57b5e84d0d374f2b02fffe6610f0757f07c2877fea439360f5df43a454f9&mpshare=1&scene=1&srcid=0306Rexk9i9gqjiF3jk46n27&key=04c8876272377be5db40495266479c0580ef7b0fd01c2652b2af184aa3128d1d827dc6dc23cb6c89057d651dddb2fba4c04c853ef0e51e146f01df75e352137efe27e0ed3bda5c95f61c431913b34b92&ascene=1&uin=MjAyMTc4NjU0Mg%3D%3D&devicetype=Windows+7&version=6203005d&pass_ticket=p9FV8%2BoETaob1%2FkwOV%2B8jLY%2BbNU2AQF1ZJXGkDqUix2JWR9WtG6dUtnnnM4cJkP6&winzoom=1##


 

4、餐厅员工进行食品安全知识培训。 



 

5、各餐厅按照中心要求对餐厅进行夜间检查。 

 

6、各餐厅进行卫生大扫除，清理卫生死角。 



 

7、快检室已完成装修和招标工作。 



 

 

 

饮食服务中心 
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